GUNNEWIG

Rheinturm Restaurant &
Tpe 50

Sehr geehrte Gaste,

um die Qualitat unserer Kiiche nachhaltig zu gewdhrleisten, ist eine a la carte
Auswahl nur bis 10 Personen mdglich. Ab 11 bis 25 Personen bieten wir eine
kleine Auswahl aus unserem aktuellen Speisenkartenangebot an. Ab 26 Personen
bitten wir Sie, sich fiir ein einheitliches Menti zu entscheiden.

Speisenkarte giiltig ab 21.03.2012

Ealte \/vmf]wi Jen

Wachtelterrine mit Mango-Selleriesalat
dazu Cranberry-Sauce 12,80 Euro

Mariniertes Matjesfilet auf Pumpernickel
mit Kresseschaum und Apfel-Gurkensalat 10,50 Euro

sseseed

Thunfisch in der Sesamkruste
auf Kichererbsensalat mit Joghurt-Dip 14,30 Euro

LA//;];@W
Doppelte Kraftbriihe mit Krauterknodel 7,80 Euro

Rahmsuppe von jungem Blattspinat
mit gerducherter Forelle

Ratatouille-Suppe
mit Parmesan und Crema Balsamico
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- Als Beilage, Vorspeise oder zur Auflockerung -

Bunter Salatteller mit knackigen Blattsalaten der Saison,
Tomaten, Schlangengurken, Paprika und Sprossen (kleine Portion)

Marinierte Blattsalate mit dreierlei gebratenem Fisch
mit Crema Balsamico

\/(&j etavifche Gevichie

Orecchiette Nudeln mit Knoblauch, Chili,
jungem Blattspinat und Tomaten

Artischockenbdden
mit mediterranem Gemiise und Greyerzer Kase tiberbacken
auf griinem Spargelrago(t

Reisgericht / Pasta

Kalbsgeschnetzeltes
mit Champignons und Zwiebeln in Rahmsauce
dazu servieren wir Basmatireis

Duett von Salzwasserfischen in Curry-Kokossauce
auf Tomatenbandnudeln

6,90 Euro '7

16,90 Euro

12,80 Euro
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15,20 Euro

18,50 Euro

21,50 Euro
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Fisch

Gebratenes Zanderfilet auf Barlauch-Risotto
mit Gemusebukett und Balsamreduktion

Pangasiusfilet im Tempuramantel auf Sellerieptirée
dazu Ratatouille und Petersiliendl

Weiller Heilbutt in Salbei-Kapernbutter gebraten
gediinsteter Chicorée und Schlosskartoffeln

Gevichte and Dgtm sind] mewz

Maispoulardenbrust
mit Portweinsauce, Ratatouille und Polentaschnitte

Kalbsmedaillons auf Zucchini-Kartoffelspaghetti
dazu Morchelsauce

Schweinefilet mit jungem Blattspinat und Tomaten
mit Gorgonzolasauce und Krautergnocchis

Kalbstafelspitz mit Estragonsauce
Wurzelgemise und Serviettenknodel

Rumpsteak
mit Ziegenkdse und Tomaten tiberbacken
Portweinsauce und Paprika-Kartoffel-Tortchen

25,80 Euro
23,00 Euro

32,50 Euro
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25,90 Euro
28,80 Euro
24,90 Euro

24,90 Euro

29,70 Euro \
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FUOR UNSERE KLEINEN (GASTE:

Penne Rigate mit Tomatensauce
Penne Rigate mit Bolognese

Hahnchenbrust mit Rahmsauce
Erbsen und Mohren und Kartoffel-Wedges

besrevts

Erdbeer-Panna cotta auf Mango-Salsa

Dreierlei von der Arabica-Bohne
- Halbgefrorenes, Creme und Mousse -
an Gewdrzfond

Eisvariation
mit frischen Friichten und Schlagsahne

Kaseteller
drei verschiedene Rohmilchkdse mit Feigensenf

Alle Preise enthalten Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Anderungen vorbehalten.

5,00 Euro

6,50 Euro =

12,50 Euro

9,40 Euro
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11,50 Euro

8,20 Euro

10,80 Euro
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